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القوالب العلفیة:  

من فضلات  أساساً  تتكون  العلفیة ھي مزیج صلب  القوالب 
(انظر  الزراعیة  المحاصیل  ومخلفات  الغذائیة  الصناعات 
كالیوریا  الكیمیائیة  المواد  بعص  إلى  بالإضافة  الصــور)، 
من  غیرھا  و  الفیتامینات  و  الغذائیة  المكملات  وبعض 
تستخدم  الحفظ.  و  التماسك  دور  تؤدي  التي  العناصر 
المكعبات العلفیة لتحل محل جزء من الأعــلاف والأعــلاف 
للمجترات  غذائي  كمكمل  وأیضاً  للحیوان،  المقدمة  المركزة 
خلال فترات نقص الموارد العلفیة. وتحتفظ ھذه المخالیط بعد 
التجفیف، ببنیة قویة بما   یمكن المربي من تخزینھا  لفترات 
طویلة  (2-3) سنوات. القوالب العلفیة تستھلك ببطء من قبل 
الھضم و  ًعلى عملیة  تؤثر سلبا  المجترة وھي لا  الحیوانات 
في  حتى  الإنتاج  استقرار  على  یساھم  وذلك  الحیوان  صحة 

سنوات الجفاف.

ما ھي القوالب العلفیة؟

المنتجات  من  عموماً  مصنوعة  العلفیة  القوالب 
الرخیصة والمتوفرة محلیاً، مما یقلل من تكلفة الإنتاج 
ذلك،  إلى  المركز. إضافةً  العلف  استخدام  مقارنة مع 
في  أو  الحظائر   في  ســواء  الاستخدام  سھلة  فھي 
وبالتالي  الحفظ،  سھلة   العلفیة  القوالب  المراعي. 
خلال  یستخدم   استراتیجیاً  غذائیاً  احتیاطیاً  تشكل 
أنھا  بما  و  الــجــفــاف،  و  الــغــذائــي  النقص  فــتــرات 
مصنوعة من منتجات ثانویة قابلة للتلف، فھي تساھم 

في حمایة البیئة

الفوائد:

أمثلة عن المخلفات الزراعیة المستخدمة في صناعة القوالب العلفیة 

تــقــلــیــص الــعــجــز 
الــمــزمــن للموارد العلفیة

وتكالیف انتاجھا  

مخلفات تصنیع الغلال تفل الزیتون مولاس الشوندر السكري النخالة 

تفل الطماطم ثمار الصبار التالفة تفل الشوندر السكري 



•

•

أمثلة على نسب المواد الممكن استخدامھا لتركیب القوالب 
الغربي  الشمال  في  المتوفرة  المكونات  على  بناءً  العلفیة 

والوسط الغربي التونسي 

 2017نشرة زراعیة حول الموارد العلفیة

صناعة القوالب العلفیة
حسب  القوالب  تصنیع  یتم  المكونات،  كل  وزن  بعد 

المراحل التالیة:

 

•

•

آلة صنع القوالب العلفیة 

www.icarda.org  

للاتصال

السید فتحي قحیس، دیوان تربیة الماشیة و توفیر المرعي، تونس 
 fethioep07@yahoo.fr :البرید الإلكتروني

الدكتور نزار مجاھد،  المعھد الوطني للعلوم الفلاحیة بتونس 
 nizar.moujahed@yahoo.fr :البرید الإلكتروني

حول إیكاردا 
الجافة  المناطق  في  الزراعیة  للبحوث  الدولي  المركز  یعتبر 
(ایكاردا)، الذي أنشئ في عام 1977، واحداً من  15 مركزاً 
الدولیة.  الزراعیة  للبحوث  الاستشاریة  المجموعة  تدعمھ 
عیش  سبل  تحسین  في  المساھمة  في  المركز  مھمة  وتتمثل 
الغذائي  الأمن  تعزیز  خلال  من  الجافة  المناطق  في  الفقراء 
والتخفیف مــن وطــأة الفقر مــن خــــلال البحوث والشراكات 
مع  والدخل،  الزراعیة  الإنتاجیة  في  مستدامة  زیادات  لتحقیق 
الطبیعیة على نحو یتصف  للموارد  ضمان الاستخدام والحفظ 

بالكفاءة والعدل

الدكتور علي نفزاوي، المركز الدولي للبحوث الزراعیة في 
المناطق الجافة (ایكاردا)

 A.Nefzaoui@cgiar.org :البرید الإلكتروني
الدكتور منیر الوحیشي، المركز الدولي للبحوث الزراعیة في 

المناطق الجافة (ایكاردا)
 M.Louhaichi@cgiar.org :البرید الإلكتروني

تتم إذابة الیوریا، المولاس والملح في الماء ثم تضاف إلى 
المكونات الأخرى في الحاویة

وبعد  الماء  في  والفیتامینات  المعادن  وخلیط  الجیر  یذاب 
تصفیتھما تتم إضافتھما إلى المكونات الأخرى

عندما تضاف جمیع المكونات یتم نقلھا إلى الخلاط ثم إلى 
المضافة  المیاه  كمیة  تعدیل  یتم  الھیدرولیكي.  الضاغط 
أن  بدون  لكن  متماسكة  علفیة  قوالب  على  نحصل  بحیث 
تكون مفرطة الصلابة. إذا تضمنت التركیبة التبن، یجب 
أن یقطع قبل الخلط للحصول على قطع لا تتجاوز  2 سم 

من الطول 
یتم  الھیدرولیكي  الضاغط  العلفیة من  القوالب  عند خروج 
تخزینھا في مكان ظلیل ومفتوح لتجفیفھا في الھواء الطلق 

لمدة 3 أسابیع على الأقل




